ristorante

CARPACCIO DI CAPESANTE, POLVERE DI PORCINO, CRESCIONE E OLIO DI NOCCIOLE......

CREMA DI PORRI E PATATE CON ASTICE E GAMBERI

BATTUTA A COLTELLO DI MANZO “PIEMONTESE” E SCAGLIE DI MONTEBORE.....................
CIPOLLA CARAMELLATA IN SFOGLIA, UOVO AFFOGATO E SALSA AL PARMIGIANO........

ok

PLIN DI BACCALA SU SALSA DI PATATE DI MONTAGNA

MALFATTI DI ZUCCA AL BURRO E MAGGIORANA E FONDUTA DI MONTEBORE...............

Da tradizione... TAGLIOLINI FRESCHI AL BURRO

%k

BACCALA ARROSTITO AL BURRO SU PASSATINA DI CECI

QUAGLIA RIPIENA CON FOIE GRAS, CROSTONE DI POLENTA E CAVOLO NERO.........n

a vostra scelta, per tutto il tavolo

3 PiATTI + DESSERT € 55,00

5 PiarTI + DESSERT € 75,00

ok

Tutti i piatti possono essere serviti con il “Re” tartufo
al prezzo di quotazione di mercato

€ 18,00
€ 18,00
€ 16,00

€ 14,00

€15,00
€ 14,00

€ 10,00




