
CarpaCCio di Capesante, polvere di porCino, CresCione e olio di noCCiole ............€ 18,00

Crema di porri e patate Con astiCe e gamberi ..................................................................................................................€ 18,00

battuta a Coltello di manzo “piemontese” e sCaglie di montebore ..................................€ 16,00

Cipolla Caramellata in sfoglia, uovo affogato e salsa al parmigiano .............................€ 14,00

✽

plin di baCCalà su salsa di patate di montagna ............................................................................................................€ 15,00

malfatti di zuCCa al burro e maggiorana e fonduta di montebore ..................................€ 14,00

Da tradizione... tagliolini fresChi al burro .......................................................................................................................€ 10,00

✽

baCCalà arrostito al burro su passatina di CeCi .......................................................................................................€ 22,00

Quaglia ripiena Con foie gras, Crostone di polenta e Cavolo nero.......................................€ 24,00

✽

Manù Degustazione
a vostra scelta, per tutto il tavolo

3 piatti + dessert ........................................................................................................................................................€ 55,00

5 piatti + dessert ........................................................................................................................................................€ 75,00

✽

Tutti i piatti possono essere serviti con il “Re” tartufo
al prezzo di quotazione di mercato


